
CONCERTMENU 
Elke maand een wisselend vegetarisch menu voor een culinaire ervaring voorafgaand  
aan uw concert bij TivoliVredenburg

2 gangen • 3 gangen  28.50 • 37.50 

À LA CARTE

VOORGERECHTEN

Wisselende Maandsoep maandprijs
Ceviche      wijntip: Green Trail wit • sauvignon blanc-verdejo  13.50 
kumado tomaat • pompoen • koriander • leche de tigre • rode ui

Witlof Salade    wijntip: Mouton Cadet Blanc • sauvignon blanc  14.50 
appel • zoetzure venkel • blauwschimmelkaas • sjalot-vinaigrette

Gegrilde King Boleet    wijntip: Diepe gronde • pinotage shiraz  13.50 
ponzu beurre blanc • wasabi noot crunch • duxelles • krokante prei 

Steak Tartaar Van Dubbeldoelkoe wijntip: Green Trail rosado • grenache  15.50 
truffelmayonaise • krokante parmezaan • kappertjes

Hollandse Makreelsalade wijntip: Escudo Rojo Reserva • chardonnay  14.50 
zoetzuur van verschillende bietensoorten • radijs • aji amarillo

HOOFDGERECHTEN

Truffelrisotto    wijntip: Monteclain • grenache noir  22.50 
krokante parmezaanse kaas • aceto balsamico • rucola • asperge • bimi

Gepofte Bloemkool     wijntip: Il Cigno • pinot grigio 19.50
granaatappel • bieslook • ponzu • zonnebloempitjes

Rode Bietenburger    wijntip: Green Trail rood • tempranillo  22.50 
tomaat • augurk • Utregse oude gracht kaas • verse friet • vegan bacon • gekonfijte ui

Danel Burger Van Hollands Rund wijntip: Miguel Torres • carménère  23.50 
tomaat • augurk • Utregse oude gracht kaas • verse friet • vegan bacon • gekonfijte ui

Biologische Kip wijntip: Mouton Cadet Blanc • sauvignon blanc  24.50 
pastinaak • duxelles • groene asperge • ponzu beurre blanc

Hollandse Kabeljauw wijntip: Escudo Rojo Reservan • chardonnay  23.50 
miso • rettich • bimi • zuurkool • beurre blanc

BIJGERECHTEN

Verse Friet Truffel Parmezaan truffelmayonaise • parmezaan • bieslook  9.50 
Verse Friet Danel mayonaise 5.50
Groene Salade mosterddressing • tomaat • Utregse oude gracht kaas • croutons  6.50 
Gegrilde Seizoensgroenten 7.50

DINER

veganvegetarisch




